Viiniseura Kotkan Munskankarna ry

TASTING 13.4.2018 VIINIT

Mount Hermon Red 2016, Galilda, Israel; Alko 13,99 € - Antti Pettinen

Blendi: Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot, Malbec (= klassiset Bordeaux’n rypaleet)
Alkoholia 14 % Happoja 5,1 g/I

Alkon kuvaus: Tayteldinen, keskitanniininen, tumman kirsikkainen, mustikkainen, karhunvatukkainen,
mausteinen

Viini on meheva ja runsaan hedelmainen, variltdan sinertdvasavytteinen. Tuoksu on runsaan
mehevd, hedelmainen ja yrttinen. Suutuntuma on paksu ja maku kypsan marjainen ja pitka. Valmis
juotavaksi, mutta sdilyy mainiosti kolmisen vuotta. Mainio kumppani grillatulle lihalle ja juustoille.

Vuosi 2016 oli vaikea, koska kevat oli lilan lammin ja sateet aiheuttivat tuhoja. Sadonkorjuu tehtiin
hyvin lyhyessa ajassa. Mainion kesan ansioista laatu on kuitenkin hyva. Rypdleet on korjattu useilta
tarhoilta Golanin kukkuloilta seka Galileasta. Viini on kokenut malolaktisen kdymisen ja se on
suodattamaton. Viinitalo sijaitsee Katzrin kaupungissa keskisessd Golanissa.

-
HERMON

Viinilehden mukaan *** ("harmoninen, laadultaan erinomainen”), edullinen, valmis juotavaksi

Israelissa on satoja viinitaloja pienista boutique-tekijoista massatuotantoon. Israelissa viinid on tehty tuhansia vuosia, mutta nykyaikaisen
viininvalmistuksen katsotaan alkaneen Baron Edmond James de Rothschild my6ta 1800-1900-lukujen taitteessa. Israelin viidesta
viinialueesta tunnetuin lienee pohjoisin ja parhaaksi arvioitu Galilea, kdsittden Golanin kukkulat. Kukkulat kohoavat 400-1200 metrin
korkeuteen merenpinnasta. limasto on valimerellinen ja talvella rinteet saavat usein lumipeitteen. Maapera padosin kalkkikived,
esimerkiksi Galileassa punaista. Viljellyimmat rypéleet ovat CS, Chardonnay, Merlot ja SB.

Chateau Musar 2006, Libanon; Alko 39,90 € - Jorma Harkisaari

Chateau Musar 2006

Rypaleet: Cabernet Sauvignon, Cinsault ja Carignan.

Kehittynyt, erittdin luonteikas, rustiikkinen, kuivattuja hedelmia, nahkaisuutta, parfyymisyytta ja
paahteisuutta tulviva, tayteldinen punaviini karitsan tai lampaan seuraan.

Arvio: Kehittynyt, hyvin vivahteikas ja moniulotteinen, kuivattuja hedelmia, makeita mausteita,
nahkaa ja kukkaista parfyymisyytta tulviva, haihtuvia happojakin tarjoileva, avoin tuoksu. Myds
maku on poikkeuksellisen aromikas ja luonteikkaan vivahteikas. Tuoksun aromit seuraavat
laheisesti varsin tayteldiseen makuun. Viinissa on myds viilentavaa yrttisyytta ja paahteisen
tammikypsytyksen tuomaa aromia. Tanniinisuus antaa viinin suutuntumalle tarvittavaa ryhtia
kantaen kokonaisuutta parfyymiseen, eldimelliseen ja rustiikkiseen, pitkdan jalkivaikutelmaan.
Ruokasuositus: Selkedmakuinen aromikas tumma liha, kuten lammas tai karitsa.

LIBANON - “Kaanaan maa”

Viinia tuotettu jo 6000 vuotta sitten (foinikialaiset). Bekaan-laakso on tarkein alue, joka sijaitsee noin 1000 metrin korkeudella. Alueen
mikroilmasto erittdin suotuisa. Aurinkoisia pdivia on noin 300 vuodessa ja [ampétila harvemmin nousee yli 25 asteen. Sadetta tulee
riittdvasti ja yot ovat viileita, joten rypaleet eivat kypsy liilan nopeasti. Ranskalla on suuri merkitys ja tama nakyy myos rypalelajikkeissa
(Cabernet Sauvignon, Merlot, Cinsaut, Carignan..)

Chateau Musar -viinitalo

Gaston Hochar perusti vuonna 1920 palattuaan Bordeaux'sta (Bekaa-laakso). Viinitalo on edelleen perheyritys, jota johtavat Gastonin kaksi
poikaa, Serge ja Ronald. Serge Hochar sai 1984 englantilaisen Decanter-lehden palkinnon "Man of the Year”. Paalajikkeet Cabernet
Sauvignon, Carignan ja Cinsault.

Aromaattisia viineja, jotka ovat kuin eksoottista ja tayteldista bordeauxia. Viineja kypsytetty pitkdan ja ostajakin voi niita varastoida vield
vuosikymmenia
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Yerevan Areni Karmrahyut 2015, Armenia; Alko 14,72 € - Kaisa Piirainen

Rypéleet: Areni 65 %, Karmrahyut 35 %
Sokeria 1,0 g/l Hapot: 4,6 g/I
Tarjoilulampétila: +16°C

Marjaisa ja raikas

Viini-lehti: Avoin, luonteikas, kypsan marjainen tuoksu. Siind on hapankirsikkaa, kypsaa
puolukkaa, mausteisuutta ja orastavaa nahkaisuuttakin. Keskitdyteldinen maku tuo tuoksun
aromien lisdksi mieleen metséisid vivahteita, lahes makean kirsikan, karpalon ja vienon savun.
Hennon eldimellisidkin vivahteita tarjoava viini saa ryhdin eloisasta hapokkuudesta ja jattaakin |
hieman suuta supistavan, kukkaisen, herkullisen jalkivaikutelman. L-J

Bk

Ruokasuositus: Pitkdan haudutetut, aromikkaat pataruoat tummasta lihasta tai riistasta. My0s rasvainen kala.
Tuottajan mukaan sopii myds juustoille.

Nelja tahted, harmoninen, laadultaan erinomainen, edullinen ostos (hinta-laatusuhde 1), valmis juotavaksi.

Lepa Vida Sauvignon Blanc 2015, Vipava Doliba Slovenia; Alko 12,89 € - Soili Kalliomaa l

Kesaviini Adrianmerelta sopii kalalle ja uusille perunoille

Luonnehdinta: Kuiva, hapokas, karviaismarjamainen, kypsan sitruuksinen, kevyen

viherpadrynadinen, herukanlehtinen, mausteinen. \

Alkoholi:13,0 % Hapot: 5,8 g/| Sokeri: 2 g/ ;;‘;/w

Hinta-laatu O ja kolme tahted*** (viinilehden 8/2017 arvio) :
-

Tuoksu: puhdaspiirteinen ja nuorekas. Raikkaan aromaattisessa, avoimessa tuoksussa on

mustaherukanlehted,tuoretta raparperia ja heleda kesaista kukkaisuutta. Siita 16ytyy myos karviaista ja vihreita

yrttien savyja.

Maku: Kuiva, kevyehkd. Ihastuttavan keped ja kesdinen, pontevan hapokas maku pakattu tayteen kukkaisuutta

ja sitrushedelmia. Tuoksun vihreys — mustaherukan lehdet ja yrttisyys — maistuu myos maussa. Hento

mineraalisuus ja mausteisuus maistuvat pitkdssa, suun kosteuttavassa jalkimaussa.

Ruokasuositus: Aromikkaat, kuten savustetut tai graavatut punalihaiset kalat.

Terastankissa kdaynyt ja kypsynyt viini on herkullisen aromaattinen ja yrttinen. Kuiva, herukanlehtia ja kypsia
karviasia muistuttava aromikkuus ja pirted maku ovat omiaan runsaalle muikkusalaatille. Viini seurassa viihtyy
mainiosti myds gravilohi uusien perunoiden kera. (Ulla Hikkinen, sommelier)

SLOVENIA — UUSI VANHA MAAILMA

Piskuinen Sovenia on jaettu kolmeen eri viinialueeseen: Adrianmeren lahella sijaitsevaan Primorskaan, maan kaakkois-osaan ja maan
koilliseen Podravjeen. limasto-olosuhteet ovat hyvin moninaiset ja niin ovat viljellyt rypaleetkin, joissa on sekd kotoperaisia etaa
kansainvalisestikin tunnettuja lajikkeita.

Valkoviinit ovat merkittdvassa roolissa, vaikka punaisten rypaleiden viljely kasvaa koko ajan. Sloveniassa tehddan myds erinomaisia
kuohuviineja. Modernin viininvalmistuksen lisdksi maiden tuottajat ovat innostuneet valmistamaan natural-viineja ja kypsyttamaan
viinejaan amforoissa.

Vipavan laaksossa sijaitseva Lepa Vidan viinitila on perheyritys, jossa kolme sukupolvea ovat yhdistaneet vuosien kokemuksen, ty6etiikan ja
kasityotaidot. He kutsuvat tilaansa boutique viinitilaksi. Perheelld on 8 ha viljelyalue jolla kasvaa 32 000 viinikdynnosta. Alue on jakautunut
6 eri palstalle. Viinitilalla valmistetaan 6 eri viinia n. 30 000 pulloa vuodessa.

Alueella on suhteellisen lieva submediterrinen ilmasto. Limpimalld kostea lounaistuuli ja kylmalld kova koillistuuli vaikuttavat varsinkin
vuoden kylmalld puoliskolla. Leudon ilmaston ansiosta alue soveltuu erilaisten hedelmien viljelyyn. Vipavan laaksot ovat tunnettuja myos
laatuviineistd, erityisesti valkoisista joista yleisimmat ovat Chardonnay, Savignon Blanc ja alkuperdiset lajikkeet Zelen, Pinela ja Vitovska
Garganja (pun. Merlot, Barbera ja Cabernet Savignon).
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Pillitteri Estates Winery 2015, Kanada; Alko 14,50 € - Kati Sajalinna

Cabernet Franc, Merlot, Cabernet Sauvignon
VQA Niagara Peninsula (VQA = Vintners Quality Alliance)

Tayteldinen, keskitanniininen, herukkainen, kirsikkainen, boysenmarjainen, kevyen
valkopippurinen, hennon minttuinen
Alkoholi 13.5% , hapot 5.2 g/I

Pillitteri: keskitdyteldinen, mustaherukka, tumma kirsikka, lakritsa, mausteisuus,
perdssadn kirsikka, luumu, minttu ja kahvi. Pehmeadt tanniinit ja maltilliset hapot ,
pyorea kokonaisuus.

Viinilehti (2014): Herkullisen marjainen, herukkaa, kirsikkaa, mustikkaa, makeita mausteita ja tammitynnyrin
paahteisuutta viestiva viini yleisviiniksi liharuokien seuraan. Herkullisen marjainen tuoksu tuo mieleen herukat,
kirsikan, jopa mustikan ja makean mausteisuuden. Keskitdyteldinen maku toistaa tuoksun aromit ja siind on
lisaksi reilua tammitynnyrikypsytyksen tuomaa paahteisuutta, seka vienoa kahvin vivahdetta. Pehmeat tanniinit
antavat suutuntumaan napakkuutta ja kokonaisuus jattaakin hieman suuta kuivattavan, mausteisen, jopa
hieman soraisen ja nahkaisen jalkivaikutelman. Ruokasuositus: Liharuoat - myds vaaleat, kovat, suolaiset
juustot

Pillitterin perhe tullut Sisiliasta Kanadaan1948. Vuonna 1965 Gary —poika tapasi Sisiliasta tulleen tyton ja osti hedelmatarhan. Kun
viiniviljely alkoi yleistyd, Gary istutti pienen alan viinille. 1988 valmistui ensimmainen pieni era Icewinea, joka voitti viinikilpailussa kultaa.
Ja siitd se sitten lahti. Viinitila on nyt kooltaan 100 eekkerid, vitis vinifera and ranskalaisia hybridejd, tuotanto 100,000 laatikkoa, ja Garyn
lapset viidennessa polvessa toissa.

Kanadassa tuotetaan viinia maan eteldosissa. Yhdessa Niagaran niemimaan kanssa Brittildinen Kolumbia edustaa kaytannossa koko
Kanadan viiniteollisuutta. Isoin kdynndsten valtaama alue, Okanagan-jarven laakso, on maantieteellisesti varsin suotuisaa viininviljelylle
koska Oregonin tapaan rannikkoa myotéileva vuorijono pitaa sateet poissa, lisdksi syvat jarvet tasoittavat lampétilaeroja. Tuotanto on
nuorta ja saanut alkunsa 1800-luvulla. Nykyisilla kansainvalisilla lajikkeilla viljelya on alettu varovasti kokeilla vasta 1970-luvun lopulla.
Vuonna 1988 kolme tarkeda tapahtumaa: vapaakauppa Yhdysvaltojen kanssa, Vintners Quality Alliancen standardin perustaminen ja suuri
viinikdynndsten vaihto- / kunnostusohjelma Oman tuotannon osuus kulutuksesta on alle puolet. Koska talvella pakkanen on usein purevaa
my6s maan eteldisissa osissa, on maasta muodostunut jaaviinin , lcewine, ykkdstuottaja.

Mad Tokaji Furmint Szaraz Fehér Bor, Unkari; Alko 15,70 € - Kaarina Tilli

Kuiva, hapokas, kypsan sitruksinen, aprikoosinen, kevyen keltaluumuinen, mausteinen, hennon
paahteinen
Alkoholi 13.0% Sokeri 2.0 g/| Hapot 6.0 g/I

vihreda omenaa. Kuiva maku on hedelmadinen. Tuoksun aromit seuraavat laheisesti makuun.

Viinista voi lisaksi erottaa persikan kived, mineraalisuutta ja melonia. Pirted hapokkuus tuo
MAD suutuntumaan ryhtia. Kokonaisuus jattaa tuoreen aprikoosisen jalkivaikutelman.
Ruokasuositus: Yleisviini kala- ja dyridisruokien seuraan. Myos runsaat salaatit.

/ \ Viinilehti (2013) Avoin, nuorekkaan rapsakka tuoksu. Siind on sitruunaa, aprikoosia, yrttisyytta ja

Tokaji sijaitsee Koillis-Unkarissa ja Slovakiassa. Nimitys yhdistettiin pitkdan vain Unkariin, mutta koska Sovakian Tokaji oli
osa historiallista Tokajia, sai Slovakian Tokaji-viini oikeuden kadyttaa Tokaji-nimea vuonna 2004. Tunnetuin Tokajin viini on makea valkoviini
Tokaji aszi. Makeus syntyy jalohomeesta (harmaahomeen muoto), jonka avulla ensimmaisen makea viini syntyi luultavasti jo 1500-luvun
puolella. Rypaleita ovat Furmint, Harsleveld ja Sargamuskotaly

Szent Tamas sijaitsee Madin kylassd, Koillis-Unkarin Tokajissa. Viinitilan hallussa on 11 viinitarhaa, jotka kattavat noin 15 hehtaaria.
Valtaosa Szent Tamdsin viineistd valmistetaan valkoisesta furmint-lajikkeesta. Furmint on Unkarin kaytetyin rypélelajike ja monet pitavat
Maddin kylda Unkarin furmint-mekkana. Miljoonia vuosia sitten purkautuneet tulivuoret ovat muodostaneet alueen mineraalipitoisen
maaperan, joka on omiaan laatuviinin viljelylle. Maapera koostuu kerrostumista, joissa on muun muassa punaista savea, zeolittia ja
kvartsia.



